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HARES
IGP MÉDITERRANÉE

CÉPAGES
Grenache / Cinsault

DÉGUSTATION
Un vin délicat, subtil, qui est dans 
le haut de gamme qualitatif de 
ce qu’on peut trouver sur cette 

appellation.

..................................

..................................

75cl

J’PEUX PAS 
J’AI ROSÉ

IGP MÉDITERRANÉE

CÉPAGES
Grenache / Cinsault

DÉGUSTATION
Un vin délicat, subtil, qui est dans 
le haut de gamme qualitatif de 
ce qu’on peut trouver sur cette 

appellation.

..................................

..................................

75cl



8 907 08

LE FAVORI
IGP MÉDITERRANÉE 

CÉPAGES
Grenache / Syrah/ Viognier

DÉGUSTATION
Ce rosé donne envie d’être au bord 

de la plage pour le déguster. Son 
équilibre entre acidité et amertume 

en fond un vin consensuel.

..................................

..................................

ROSÉ GRIS PUR STYLE
IGP MÉDITERRANÉE

CÉPAGES
Cinsault / Caladoc

DÉGUSTATION
Un joli rosé grist reconnaissable à sa belle 

robe rose et à sa fraîcheur en bouche, 
révélant des notes fruitées et florales.

75cl 150cl 300cl

..................................

..................................

75cl



10 1109 10

CHÂTEAU ST JEAN 
«ROSÉ FRUITÉ»

IGP ALPES DE HAUTE PROVENCE

DÉGUSTATION
Une couleur rose claire, des flaveurs 
de pétales de roses et d’agrumes, 

ce vin délicat issu d’un petit do-
maine en biodynamie, sublime l’ex-

pression de son terroir. Envoutant, 
suave, tout le romantisme de la 

Provence de Giono dans un flacon.

75cl

..................................

..................................
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DOMAINE DE 
BENDEL

AOP CÔTES-DE-
PROVENCE

CÉPAGES
15% Syrah / 25% Cinsault 
/ 40% Grenache / 15% 

carigan / 5% Mourvèdre

DÉGUSTATION
Robe brillante, nez sur le 
pamplemousse, le litchi, 
les fruits exotiques fins, 

bouche de belle vivacité 
avec ce croquant 

d’agrumes. 

BAILLI DE 
PROVENCE
MAISON GILARDI 

CÔTES-DE-PROVENCE

CÉPAGES
Grenache / Cinsault / 

Syrah / Mourvèdre

DÉGUSTATION
Un pur produit de 

l’appellation, bien fait 
et cohérent. Les notes 

délicates d’agrumes sont 
particulièrement fraîches.

................................................

................................................
75cl 150cl 300cl50cl

................................................

................................................
75cl 150cl 300cl50cl

CHÂTEAU 
FARAMBERT

AOP CÔTES-DE-PROVENCE 
PIERREFEU 

CUVÉE CHÂTEAU 

CÉPAGES
Grenache / Cinsault/ Syrah 

DÉGUSTATION
Elle présente une robe 
très pâle et brillante, la 

dégustation se décline sur des 
notes de pêche et de fleurs 
blanches. La bouche douce 
et précise se distingue par sa 
finesse et par une jolie note 

minérale.

.........................

.........................

75cl



14 15

MAS DES INFERMIERES, 
LA SOURCE

AOP LUBERON

CÉPAGES
Grenache / Syrah

DÉGUSTATION
Robe diaphane, nez séduisant de rose 

ancienne et fruits blancs. Charme 
immédiat, fraîcheur, minéralité et fruité 

éclatant en finale.

13

CHÂTEAU BARTHÈS
AOP BANDOL

CÉPAGES
Mourvèdre / Cinsault / Grenache

DÉGUSTATION
Le nez s’ouvre sans retenue sur des 

notes de bonbon, de fraise, d’agrumes 
et de pêche, agrémentées d’une 

touche florale. Souple, rond et 
chaleureux, ce rosé s’accompagne 

d’une viande grillée.

..................................

..................................
75cl50cl

..................................

..................................

75cl

14
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MIP «COLLECTION» 
AOP CÔTES-DE-PROVENCE

CÉPAGES
60% Syrah – 30% Grenache

10% Rolle.

DÉGUSTATION
Une robe rose fuchsia, un nez puissant aux notes à dominance 

d’agrumes et de petits fruits rouges. La bouche est d’une rare finesse sur 
les mêmes notes aromatiques que le nez. Un rosé d’exception ! 

15

..................................

..................................

16

75cl 150cl



18 19

DOMAINE DES DIABLES 
DIABLES & CO

AOP CÔTES-DE-PROVENCE

CÉPAGES
Grenache / Cinsault / Syrah

DÉGUSTATION
 Une robe pomélos, un nez très fin et très expressif sur 
des notes de pêches, de citron confit et de poivre 

blanc, une bouche fine et désaltérante. 

17 18

..................................

..................................

75cl



20 2119

MINUTY CUVEE M
AOP CÔTES-DE-PROVENCE

CÉPAGES
Grenache / Cinsault / Syrah / Tibouren

DÉGUSTATION 
Un rosé porté sur le fruit, l’harmonie 

aromatique du grenache et du Cinsault lui 
confère des notes de pêche et d’orange 
confite, avec de la rondeur et une belle 

fraîcheur.

20

LES VOILES DE 
ST TROPEZ

AOP CÔTES-DE-PROVENCE

CÉPAGES
Grenache, Syrah, Cinsault

DÉGUSTATION
Nez intense sur les fruits exotiques. 

Une  bouche longue et ample. Finale 
rafraichissante.

..................................

..................................

75cl

................................................

................................................
75cl 150cl



22 2321

GRANDE RESERVE 
AOP CÔTES-DE-PROVENCE

CÉPAGES
Grenache / Rolle / Syrah / Cinsault / Mourvedre / 

Semillion/ Cabernet / Sauvignon

DÉGUSTATION
 Robe rose très pâle nacrée, nez expressif d’agrumes, 
mandarine évoluant sur les fruits secs abricot, figue, la 
bouche est friande élégante et d’une belle longueur 

finissant sur les fruits à noyaux (cerise).

22

..................................

..................................

75cl



24 2523 24

STE MARGUERITE
SYMPHONIE 

AOP CÔTES-DE-PROVENCE

CÉPAGES
Grenache / Cinsault

DÉGUSTATION
Grenache et Cinsault se marient dans 

cette cuvée pour vous offrir une bouche 
délicate accompagnant de  jolies notes 

florales.

75cl

........................................

........................................

ROSE BON BON
AOP CÔTES-DE-PROVENCE STE 

VICTOIRE

CÉPAGES
50% Cinsault / 30% Syrah / 20% 

Grenache

DÉGUSTATION
Agrumes, fruits rouges et toujours cette 
pointe acidulée en finale. Friand, d’une 
fraîcheur admirable, rond, légèrement 
sucré, ses fins parfums dansent sur les 

papilles et flattent le palais.

75cl

........................................

........................................



26 2725 26

WHISPERING 
ANGEL

AOP CÔTES-DE-PROVENCE 
CH. D’ESCLANS

CÉPAGES
Grenache / Cinsault / Rolle / Syrah

DÉGUSTATION
Ce rosé est produit à partir de 

baies de la région et élevé dans 
des cuves en inox. C’est un vin sec, 
qui se distingue par ses arômes de 
fruits gourmands, sa fraîcheur et 

son équilibre.

HYDROPATHE
AOP CÔTES-DE-PROVENCE STE VICTOIRE 

DOMAINE DES DIABLES

CÉPAGES
60% Syrah / 40% Grenache

DÉGUSTATION
Ce rosé à la robe bois de rose présente un nez 
fin, pur, et d’une complexité folle, dans laquelle 
se mêle les notes de fruits rouges (framboises, 
fraises des bois…) à la minéralité conférée par 

la nature des sols. En bouche l’attaque est 
soyeuse, l’équilibre est exemplaire et la finale 

ample et persistante. 

75cl

..................................

.................................. 75cl

..................................

..................................

MINUTY CUVEE PRESTIGE 
AOP CÔTES-DE-PROVENCE

CÉPAGES
Syrah / Cinsault / Grenache / Rolle 

DÉGUSTATION
Rose aux reflets nacrés, des arômes francs, 

directs qui vont du pamplemousse jaune, de 
la groseille blanche, de l’orange sanguine aux 

fruits rouges frais comme la framboise.

................................................

................................................
75cl 150cl 300cl50cl



28 29

SAN PIERU
IGP ILE DE BEAUTÉ

CÉPAGES
Sciaccarellu

DÉGUSTATION
Découvrez ce vin de l’île de beauté, 
une belle couleur claire, les parfums 
de la Corse, sur un superbe rapport 

qualité prix.

75cl

..................................

..................................

27 28



30 3129 30



32 33

MOMENT DE PLAISIR
IGP OC

CÉPAGES
Dominante de Grenache

DÉGUSTATION
Un vin de couleur pâle, tout en 
finesse, idéal pour les apéritifs 

ensoleillés.

..................................

..................................

31 32

PUECH HAUT ARGALI
IGP OC

CÉPAGES
Cinsault / Grenache

DÉGUSTATION
On retrouve la belle couleur pétale 
de rose, les agrumes frais et les fruits 
rouges légèrement acidulés, encore 

une réussite.

..................................

..................................
75cl75cl 150cl 300cl50cl



34 3533

GAMAY ROSÉ
AOP SAVOIE DOMAINE BARLET

CÉPAGES
Gamay

DÉGUSTATION
Robe rose bonbon, nez de gelées 

de fruits rouges pétants, bien épicé, 
et rafrâichit d’agrumes. Joli fruité en 

bouche.

GAMAY ROSÉ 
GASTRONOMIE

AOP SAVOIE DOMAINE PERRIER

CÉPAGES
Gamay 

DÉGUSTATION
Un rosé gastronomique délicat avec 
beaucoup de minéralité et de fruit 

croquant qui reflète les pentes granitiques 
et calcaires des Alpes. Fermentation et 

vieillissement en acier inoxydable. Finale 
longue.

34

..................................

..................................
75cl ..................................

..................................
75cl



36 37

MONTÉE DEL FRA CHIA-
RETTO DI BARDOLINO 

DOC CHIARETTO DI BARDOLINO

CÉPAGES
Rondinello / Corvina / Molinara

DÉGUSTATION
Robe saumon clair, nez fruité. Parfums 

de fruits des bois et de pomme. En 
bouche, belle fraîcheur, élégant et fin.

3635

..................................

..................................
75cl
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